MOUCNIK ,,BB” OD JIRINKY PIRUCHTOVE

PISKOT:

USLEHAT:

4 vejce

12 dkg cukr krupice

1 IZice vody

PRIDAT:

12 dkg polohrubé mouky

1/2 prdopec

Pe¢eme cca 20 min. na 185°C. Po vychladnuti povrch piskotu oloupat.

KREM:

UVARIT:

11 mléka

2 vanilkové pudinky
2 Izice hladké mouky

Po uvareni vychladit a smichat s vyslehanym maslem + 20 dkg ml. cukru

KOMPLETACE :-)

PiSkot potfit krémem, na to 1+1/2 BB susenky tmavé, posttikat rumem,
na to krém, 14+1/2 BB susenky svétlé, rum, krém a nakonec 2x $lehacka Dr.
Oetkera podle ndvodu. Dame ztuhnout do lednicky.

DOBROU CHUT!!



