Karamelové rezy od Alenky Toufarové

250 g krystal. cukru

250 g masla nebo Hery

1 plechovka kondenzovaného hustého slazeného miéka
250 g nasekanych vlasskych ofechu

1 balicek dortovych oplatkl (ja je kupuji na nameésti v Triu, je jich tam pét ks, dam
2 a2 hladkou stranou na sebe a ten paty schovam)

V kastrole (mam na to sklokeramicky, ale nemusi, nejlépe kdyz je ve vnitfek bily je to
|épe vidét) rozpustim cukr na karamel (je z toho hnéda cukr. voda), POZOR, michat
at se nepfipali, nebo nez¢ernd, zhorkla by. Pak tam pfiddm maslo a sl. mléko, oka-
mzité se to srazi do jedné hroudy tak je to potreba stale michat az se vse rozpusti
aspoji. Od této chvile pomalu vafime a stale michame asi 15-20 minut, hmota se
spoji a zacne se lesknout a tahnout. Stahneme z plotny a vsypeme nasekané ore-
chy, zamichame. Rozdélime na 2 oplatky, rozetieme, priklopime dalSimi 2 oplatky.
Dame na tac, zatézkame.

Vychladlé krajime pilkovym nozem na Stanglicky jak velké chceme.

Dobrou chut.

Aby se to povedlo, chce to neustale opakovat.




