PLNENE KOKOSKY OD TANI

(70 100 ks - podle velikosti, ja délam mensi, mam jich asi 100 z davky)

1. KOKOSKY

v pare Slehame:

6 bilkl

0,5 kg cukru

25 dkg kokosu

Nechame vychladnou a tvofime kopecky na plech vylozeny papirem - Izickou, nebo Souldam rukama, podle
hustoty :-) Pecu na 175 °C. Je potfeba pocitat s tim, ze kokosky hodné nabéhnou. Nechat vychladnout na
plechu, teplé se rozlamuiji.

2. LINECKA KOLECKA
Podle velikosti a po¢tu kokosek si upeceme linecka kolec¢ka v potfebném mnozstvi.

3. KREM

- uslehat 1 maslo (nebo 1/2 na 1/2 se ztuzenym tukem - to doporucuiji, krém lip drzi)

- ve vodni lazni uslehat: 2 celd vejce, 10 dkg krystalu + vanilkovy cukr - az hmota zhousne, vychladit, vmichat
do masla a jesté vyslehat, pfidat rum, pfipadné kakao (ja nedavam)

4, POLEVA
ve vodni lazni rozpustime 15 dkg ¢okolady na vareni, 15 dkg 100% tuku, 3 1zicky kakaa

5. KOMPLETACE
Na linecké kolec¢ko nastfikame dokola krém, doprostied dame marmelddu, na to posadime kokosku. Idedlné
nechat vychladit a potom namacime do ¢okolady (nesmi byt moc horka), otfeme nozem, pokladame na igelit.

DOBROU CHUT!



