ORECHO-MEDOVE REZY OD ZDENICKY

Tésto:

500 g hladka mouka
200 g cukr krupice
200 g Hera

2 vejce

2 Izice tekutého medu
2 |zice mléka

2 Izicky jedlé sody

Orechova hmota:

40 dkg ofechd nahrubo nasekanych
12 dkg masla

8 dkg cukru

3 Izice medu

Krém:

1 maslo

100 g hladké mouky
120 g cukr

0,5 | studeného mléka
2 |zice rumu

POSTUP PRIPRAVY:
Z uvedenych pfisad vypracujeme tésto, které rozdélime na 2 dily.
1. dil tésta - vyvalime na velikost plechu, preneseme na pecicim papirem vylozeny plech a upec¢eme

HMOTA Z ORECHU - na hlubsi panvi rozpustime maslo, pfiddme ofechy a trosku osmazime. pfidame cukr
a med, kdyz to zac¢ne r{izovét, odstavime a dame na pfipravené tésto

2. dil tésta - tésto vyvalime, preneseme na pecicim papirem vylozeny plech, potfeme hmotou z ofechl a upe-
ceme

KREM - Rozpustime maslo, pfidame cukr a mouku a michdme do zhoustnuti, potom zalejeme studenym mlé-
kem a uvafime kasi. Pfiddme druhou polovinu masla a rum a vymichame do krému.

Na 1. upecenou vychladlou palcku placku natfeme krém, navrch polozime placku s ofechovou krustou.
Nechdme v chladu ulezet alespon 1 den.



