PISKOT S PUDINKOVYM KREMEM A SLEHACKOU OD ZDENICKY

200 g polohrubé mouky
4 vejce

200 g cukru

4 Izice horké vody

1 Slehacka v prasku
strouhana ¢okolada

Zloutky uslehdme s cukrem a pfidavame po Izicich vodu. Pak vmichame mouku, nakonec snih z bilk{. Plech
vymazeme a vysypeme moukou, upeceme

Krém:

1/2 1 mléka

2 jahodové pudinky
4 |zice cukru

1 vanilkovy cukr

1 tvaroh

250 g Hery

Z mléka, pudinkového prasku a cukru uvafime pudink. Do vychladlého zaslehdme vanilkovy cukr, tvaroh a
Heru.

Upeceny vychladly piskot potfeme krémem a na krém dame vrstvu Slehacky uslehané podle navodu na sac-
ku. Povrch posypeme strouhanou ¢okoladou.




